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EazyGo è il forno professionale progettato 
per chi lavora sotto pressione. Compatto, 
veloce, affidabile: trasforma ogni servizio in 
un processo efficiente, con risultati costanti e 
qualità sempre sotto controllo.

Seguici su

CRUNCH!
ACCENDI LA 
CROCCANTEZZA 
EAZYGO. 
VELOCITÀ SENZA 
COMPROMESSI.



VELOCITÀ, PRECISIONE E SEMPLICITÀ.
IL NUOVO STANDARD DELLA COTTURA 
AD ALTA VELOCITÀ.

Tecnologia migliorata per un’esperienza più intuitiva e 
immediata. Interfaccia facile da usare, navigazione chiara e 
controllo totale con pochi semplici tocchi.

NUOVO DISPLAY 
CAPACITIVO DA 7”

Dagli antipasti ai dolci, EazyGo garantisce risultati eccellenti in 
ogni preparazione, offrendo massima flessibilità e una qualità 
costante.

UN’UNICA SOLUZIONE PER 
UN MENU COMPLETO

La distribuzione ottimizzata del calore garantisce prestazioni 
eccellenti e una qualità senza compromessi, servizio dopo 
servizio.

COTTURA UNIFORME, 
RISULTATI SEMPRE PERFETTI

Facile da usare, intuitivo e affidabile anche nei momenti di 
grande affluenza.

PROGETTATO PER SEMPLIFICARE 
IL FLUSSO DI LAVORO
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CROISSANT SURGELATI 
PRONTI IN 40 SECONDI

PANINO CON FARCITURA FREDDA 
PRONTO IN 1 MINUTO E 20 SECONDI

TRANCIO DI PIZZA PRONTO 
IN 1 MINUTO E 30 SECONDI

PERFORMANCE ECCELLENTI. 
QUALIITÀ SENZA COMPROMESSI.
Un’unica soluzione per gestire menu 
flessibili e completi in tempi rapidi: 
perfetta per bar, panetterie, hotel, 
ristoranti, pizzerie, bar dei centri 
commerciali e aree ad alta affluenza 
come aeroporti e stazioni.


